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ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΟ ΣΗΜΕΙΩΜΑ

ΠΡΟΣΩΠΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ
Ονοματεπώνυμο:   Βασιλική Γ. Κοντογιάννη 
Χρόνος και τόπος γέννησης: 05/10/81 Ιωάννινα, Ελλάδα
Υπηκοότητα:  Ελληνική
Οικογενειακή κατάσταση: Έγγαμη
Διεύθυνση: Σπηλαίου 102, Πέραμα, Τ.Κ. 45 500, Ιωάννινα, Ελλάδα
Τηλέφωνο:  +30 26510 49450, +30 6975754516
E-mail:  vgkontog@gmail.com, vgkontogianni@uoi.gr, me01375@gmail.com

ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ:                 
Μετά το πτυχίο
2006-2009            Διδακτορικό Δίπλωμα στη Χημεία, Τομέας Οργανικής Χημείας και Βιοχημείας, Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Ελλάδα.
Τίτλος: “Μελέτη της Σύστασης Φυτικών Εκχυλισμάτων ως προς την Παρουσία Βιοδραστικών Ενώσεων με την Χρήση Μοντέρνων Συνδυαστικών Τεχνικών Ενόργανης Ανάλυσης” (Επιβλέπων: Καθηγητής I. Π. Γεροθανάσης)
2003-2005        Μεταπτυχιακό Δίπλωμα Ειδίκευσης στη Χημεία και Τεχνολογία Τροφίμων, Τομέας Βιομηχανικής Χημείας και Χημείας Τροφίμων, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Ελλάδα.
Τίτλος: “Μελέτη της Σύστασης και της Αντιοξειδωτικής Δράσης  Εκχυλισμάτων Φύλλων Ελαιοδένδρου” (Επιβλέπων: Καθηγητής I. Π. Γεροθανάσης)
Προπτυχιακά
1999-2003        Πτυχίο Χημείας, Τμήμα Χημείας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Ελλάδα. (βαθμός 7.22, μεταξύ του 5% των καλύτερων επιδόσεων)
2002-2003            Παρακολούθηση προγράμματος Οινολογικής Εκπαίδευσης
1999                    Απόφοιτος 5ου Λυκείου Ιωαννίνων, Ελλάδα (Βαθμός Απολυτηρίου: «Πολύ Καλά», 18)

ΥΠΟΤΡΟΦΙΕΣ- ΔΙΑΚΡΙΣΕΙΣ:
1999              Υποτροφία και βραβείο από το Ίδρυμα  Κρατικών  Υποτροφιών (Ι.Κ.Υ.), για  την  εισαγωγή  στο Τμήμα Χημείας του Πανεπιστήμιου Ιωαννίνων (4η στη γενική κατάταξη).
Ιούνιος 2007       Υποτροφία για το  “Συμπόσιο νέων επιστημόνων” «Future Trends in Phytochemistry» που οργάνωσε η Phytochemical Society of Europe & η Società Italiana di Fitochimica, Gargnano (Brescia), Ιταλία
2016                Βραβείο του περιοδικού Food Chemistry για έρευνα με μεγάλο αριθμό ετεροαναφορών για το άρθρο «Phytochemical Profile of Rosmarinus officinalis and Salvia officinalis Extracts and Correlation to their Antioxidant and Anti-Proliferative Activity» (Ιούνιος 2016) 
2017                         iNEXT Training and dissemination workshop mobility grant 
“Bridging solution methods: from NMR to X-ray scattering and biophysics”
To workshop διοργανώθηκε στα πλαίσια του iNEXT Horizon2020 project, Τμήμα Φαρμακευτικής, Πανεπιστήμιο Πατρών, Ελλάδα (September 18-22, 2017)

ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΗ ΠΡΟΫΠΗΡΕΣΙΑ 
10/2015- 03/2016    Εκπαιδεύτρια στο Δ. ΙΕΚ Ηγουμενίτσας, Διδασκαλία μαθήματος Πρώτες ύλες και προϊόντα αρτοποιίας-ζαχαροπλαστικής (Μάθημα 1ου εξαμήνου, ειδικότητα: Τεχνικός αρτοποιός-ζαχαροπλάστης)
Σχολ. έτος 2007-2008      Ενισχυτική διδασκαλία στο «Μαρούλιο Λύκειο Κατσικάς»
& στο 5ο Γενικό  Λύκειο Ιωαννίνων
Σχολ. έτος 2006-2007      Ενισχυτική διδασκαλία στο «Μαρούλιο Λύκειο Κατσικάς»

ΔΙΔΑΚΤΙΚΗ ΕΜΠΕΙΡΙΑ
Ιούνιος 2022- σήμερα Επίκουρη Καθηγήτρια, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Τμήμα Χημείας 
Γνωστικό αντικείμενο: Χημεία και Τεχνολογία Τροφίμων
Μαθήματα χειμερινού εξαμήνου: Οινολογία Ι, Χημεία και Ανάλυση Τροφίμων, Εργαστήριο Ανάλυσης και Τεχνολογίας Τροφίμων 

23/10/2019-30/09/2020 Απόκτηση Ακαδημαϊκής Εμπειρίας σε νέους Επιστήμονες Κατόχους Διδακτορικού, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Τμήμα Χημείας, Διδασκαλία των Μαθημάτων Οινολογία Ι και Οινολογία ΙΙ

21/02/2019-28/06/2019 & 26/02/2018-29/06/2018 Επιστημονικός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία του Εργαστηρίου & Θεωρ. Μαθ. Ενόργανη Ανάλυση Αγροτικών Προϊόντων και Τροφίμων και Στοιχεία Οργανικής Χημείας και Βιοχημείας 

08/10/2018-08/02/2019  & 05/10/2017-09/02/2018 Επιστημονικός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία του Εργαστηρίου & Θεωρ. Μαθ. Βιοχημεία Ζωικού Οργανισμού και Αναλυτική Χημεία & του Θεωρ. Μαθ. Υγιεινή και Ασφάλεια Εργασίας-Νομοθεσία 

20/02/2017-30/06/2017  Επιστημονικός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία Εργαστηρίου & Θεωρ. Μαθ. Ενόργανη Ανάλυση Αγροτικών Προϊόντων και Τροφίμων και Αρχές Ποιοτικού ελέγχου Αγροτικών Προϊόντων και Τροφίμων & του Θεωρ. Μαθ. Στοιχεία Οργανικής Χημείας και Βιοχημείας

05/10/2016-10/02/2017  Επιστημονικός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία του Εργαστηρίου & Θεωρ. Μαθ. Βιοχημεία Ζωικού Οργανισμού και Αναλυτική Χημεία, & του Θεωρ. Μαθ. Υγιεινή και Ασφάλεια Εργασίας-Νομοθεσία 

22/02/2015-30/06/2016  Εργαστηριακός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία των Εργαστηρίων Χημείας και Βιοχημείας Τροφίμων & Ενόργανης Ανάλυσης Αγροτικών Προϊόντων και Τροφίμων 
Επιστημονικός Συνεργάτης, Διδασκαλία Εργαστηρίου & Θεωρ. Μαθ. Στοιχεία Οργανικής Χημείας και Βιοχημείας 

19/10/2015-21/02/2016 Εργαστηριακός Συνεργάτης, ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων, Διδασκαλία των Εργαστηρίων Γενικής και Ανόργανης Χημείας & Βιοχημείας Ζωικού Οργανισμού  

12/03/2013- 31/08/2013  Διδάσκων Π.Δ. 407/80 (με μερική απασχόληση) Συνεπικουρία στο Εργαστήριο Φασματοσκοπίας Μάζας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Τμήμα Χημείας

29/11/2010- 31/08/2011  Διδάσκων Π.Δ. 407/80 (με μερική απασχόληση) - Συνεπικουρία στο Εργαστήριο Φασματοσκοπίας Μάζας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Τμήμα Χημείας

28/05/2010- 31/08/2010 Διδάσκων Π.Δ. 407/80 (με μερική απασχόληση) Συνεπικουρία στο Εργαστήριο Φασματοσκοπίας Μάζας, Πανεπιστήμιο Ιωαννίνων, Τμήμα Χημείας

ΕΠΙΒΛΕΨΗ ΜΕΤΑΠΤΥΧΙΑΚΗΣ ΕΡΓΑΣΙΑΣ 
Επίβλεψη της μεταπτυχιακής διατριβής του κ. Αργυρίου Παπαδόπουλου με τίτλο: «Μελέτη της αντιοξειδωτικής δράσης και χαρακτηρισμός της χημικής σύστασης εκχυλισμάτων φυτών της οικογένειας Lamiaceae», στα πλαίσια του προγράμματος μεταπτυχιακών σπουδών του Τμήματος Τεχνολόγων Γεωπόνων του ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας με τίτλο Ανάλυση και Ποιοτικός Έλεγχος Τροφίμων. 

ΕΠΙΒΛΕΨΗ ΠΤΥΧΙΑΚΏΝ ΕΡΓΑΣΙΩΝ
Από το ακαδημαϊκό έτος 2015-2019 είχα αναλάβει την επίβλεψη 9 πτυχιακών εργασιών στο Τμήμα Τεχνολόγων Γεωπόνων του ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας 

ΕΠΙΚΟΥΡΙΚΟ ΕΡΓΟ
09/2007- 01/2008:   Επικουρικό έργο στη διδασκαλία του εργαστηριακού μαθήματος «Φυσικοχημεία Βιολογικών Συστημάτων» του τμήματος Βιολογικών Εφαρμογών και Τεχνολογιών του Πανεπιστημίου Ιωαννίνων, Ελλάδα.

ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΕ ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ
Ερευνητικός βοηθός 
1. (01/09/2004-30/04/2005, 01/05/2007-01/12/2007)
Πρόγραμμα «ΠΥΘΑΓΟΡΑΣ»: Μελέτη Εκχυλισμάτων Φύλλων Ελαιοδένδρου: Φυσικοχημική Ανάλυση και Έλεγχος Αντινεοπλασματικής Δράσης. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ. Ι.Π. Γεροθανάσης)
2. (08/2004)
Πρόγραμμα «ΣΥΝΕΡΓΑΣΙΑ» Ελαιουργική-ΟΠΕΚΕΠΕ: Προσδιορισμός των Πλέον Σημαντικών και Συνήθων Ποιοτικών Προβλημάτων που Εμφανίζουν τα Φυσικοχημικά Χαρακτηριστικά των Ελληνικών Ελαιόλαδων, Αξιολόγηση τους και Παρεμβάσεις Θεραπείας. (Ερευνητικός Συντονιστής: Ε. Ψωμιάδου).
3. (01/11/2007-31/03/2008)
Πρόγραμμα Interreg IIIA Ελλάδα-Ιταλία: Δημιουργία Διασυνοριακού Κέντρου Υποστήριξης ΜΜΕ για την Πιστοποίηση και Εμπορευματοποίηση Παραδοσιακών Προϊόντων. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ. Γ. Πηλίδης)
4. (01/01/2009-16/10/2009)
Υποτροφία Ίδρυμα Ιωσήφ και Εσθήρ Γκανή: Μελέτη της Σύστασης Φυτικών Εκχυλισμάτων της Περιοχής της Ηπείρου ως προς την Παρουσία  Βιοδραστικών Τερπενοειδών Ενώσεων με τη Χρήση της Φασματοσκοπία Πυρηνικού Μαγνητικού Συντονισμού (NMR). (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ. Ι.Π. Γεροθανάσης) 
(Συνολικός χρόνος: 2 χρόνια, 6 μήνες & 15 ημέρες)
Μετα-διδάκτωρ ερευνήτρια 
1. (07/2011)
Υποτροφία Ίδρυμα Ιωσήφ και Εσθήρ Γκανή: Στόχευση Δομικά Διαταραγμένων Πρωτεϊνών σε Διάφορους Καρκίνους με Φαρμακευτικές Ουσίες Εξαγόμενες από Φυτά της Ηπείρου. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Λέκτορας. Α. Τζάκος) 
2. (21/05/2013-21/02/2014)  
Πρόγραμμα European Territorial Cooperation Programme Greece-Italy 2007-2013: Χρήση Βιοφαινολών από Προϊόντα Ευρωπαϊκής Ελιάς-Ελιές, Ελαιόλαδο, Απόνερα Ελαιοτριβείου (Bio-Olea). (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Αναπλ. Καθ. Μ. Τασιούλα) 
3. (24/10/2013 - 31/05/2014)
Επιχειρησιακό Πρόγραμμα «Εκπαίδευση και Διά Βίου Μάθηση: Εστίαση – Έλεγχος της ποιότητας και ασφάλειας τροφίμων σε χώρους μαζικής εστίασης – Παρεμβατικά προγράμματα. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Αναπλ. Καθ. Ι. Ρούσης)
4. (06/05/2014-31/03/2015)
Ε.Π. «ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ – ΣΤΕΡΕΑΣ ΕΛΛΑΔΑΣ – ΗΠΕΙΡΟΥ 2007-2013» ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ ΕΡΕΥΝΑΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΚΗΣ ΑΝΑΠΤΥΞΗΣ, ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ "ΝΕΑ ΓΝΩΣΗ": Μονάδα απομόνωσης/σύνθεσης και ταχείας αξιολόγησης δραστικών μορίων που στοχεύουν ορφανούς πυρηνικούς υποδοχείς για τη θεραπεία νεοπλασιών. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Επίκ. Καθ., Α. Τζάκος)
5. (09/12/2014-24/04/2015)
Δράση Αριστεία ΙΙ: Πλατφόρμα σάρωσης μικρών μορίων που στοχεύουν πρωτεΐνες που εμφανίζουν δομική αταξία. (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Επίκ. Καθ., Α. Τζάκος)
6. (12/05/2015-31/05/2015)
Ερευνητικό Πρόγραμμα με τίτλο: Διερεύνηση των πλειοτροπικών δράσεων της τικαγρελόρης (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ., Α. Τζελέπης)
7. (01/06/2018-31/12/2019)
Υποτροφία ΕΔΒΜ34 «Υποστήριξη ερευνητών με έμφαση στους νέους ερευνητές»: Μεταβολομικό  αποτύπωμα εκχυλισμάτων φυσικών προϊόντων με τη χρήση σύγχρονων μεθοδολογιών φασματοσκοπίας NMR και μελέτη βιολογικής δραστικότητας με τη χρήση NMR κυτταρικού επιπέδου (in cell NMR). (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ. Ι.Π. Γεροθανάσης)
8. (01/11/2019-31/03/2019 & 01/07/2020-30/09/2020)
[bookmark: _Hlk36807369]Πρόσκληση «Ενίσχυση Μικρομεσαίων Επιχειρήσεων για ερευνητικά έργα στους τομείς αργοδιατροφής, υγείας και βιοτεχνολογίας» του Επιχειρησιακού Προγράμματος «Ήπειρος» 2014-2020 με τίτλο «Καινοτόμες προσεγγίσεις αξιοποίησης και συγκριτικά πλεονεκτήματα του τυρογάλακτος αιγοπρόβειας προέλευσης της περιφέρειας Ηπείρου» (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Ερευνήτρια Δρ. Λ. Μποσνέα)
9. (01/07/2020-16/10/2021)
Ερευνητικό πρόγραμμα με τίτλο «Εφαρμογή της προσέγγισης των πολλαπλών- ομικών τεχνολογιών και εργαλείων βιοπληροφορικής για την αύξηση της προστιθέμενης αξίας και τη βελτίωση της ανταγωνιστικότητας ελληνικών παραδοσιακών τυριών» CHEESEART που εντάσσεται στο πλαίσιο της Δράσης Εθνικής Εμβέλειας «ΕΡΕΥΝΩ- ΔΗΜΙΟΥΡΓΩ- ΚΑΙΝΟΤΟΜΩ» (ΕΣΠΑ 2014-2020) (Επιστημονικός Υπεύθυνος: Ερευνητής Δρ. Μ. Ματαράγκας)
10. (15/11/2021-31/12/2021)
Ερευνητικό πρόγραμμα με τίτλο «Horizon 2020, Excellent Science, European research infrastructures: “METROFOOD-RI ΠΡΟΠΑΡΑΣΚΕΥΑΣΤΙΚΗ ΦΑΣΗ ΕΡΓΟΥ” (Literature review on analytical methods for detection of hydroperoxide compounds in food).  
(Επιστημονικός Υπεύθυνος: Καθ. Ι.Π. Γεροθανάσης)
11. (01/02/2022-30/04/2023)
Ερευνητικό πρόγραμμα με τίτλο «Ερευνητική Υποδομή «MilkQuality» στην Αγροδιατροφή: Έλεγχος της μαστίτιδας σε μικρά μηρυκαστικά γαλακτοπαραγωγής και βελτίωση της ποιότητας του νωπού γάλακτος και των τυροκομικών προϊόντων με εφαρμογή προχωρημένων μοριακών και στατιστικών μεθόδων», στο πλαίσιο της Δράσης «ΥΠΟΣΤΗΡΙΞΗ ΤΗΣ ΠΕΡΙΦΕΡΕΙΑΚΗΣ ΑΡΙΣΤΕΙΑΣ», του Επιχειρησιακού Προγράμματος «Ανταγωνιστικότητα Επιχειρηματικότητα και Καινοτομία 2014-2020»
(Επιστημονικός Υπεύθυνος: Ερευνητής Δρ. Μ. Ματαράγκας)


ΣΕΜΙΝΑΡΙΑ- ΕΠΙΜΟΡΦΩΣΗ
07/10/2010- 8/10/2010   1st Greek Orbitrap Users Workshop «1st International Proteomics Conference on Crete-IPCC01», ΙΤΕ Ινστιτούτο Μοριακής Βιολογίας & Βιοτεχνολογίας, Ηράκλειο, Ελλάδα.
17/05/2013- 01/12/2013     Εκπαίδευση (διάρκειας 72 διδακτικών ωρών) «ως Δοκιμαστής)» στην Μέθοδο της οργανοληπτικής αξιολόγησης του παρθένου ελαιολάδου (Καν. (ΕΟΚ) 2568/91 Παράρτημα ΧΙΙ)
07/11/2013- 10/05/2014      Εκπαίδευση (διάρκειας 24 διδακτικών ωρών) «ως Panel Supervisor)» στην Μέθοδο της οργανοληπτικής αξιολόγησης του παρθένου ελαιολάδου (Καν. (ΕΟΚ) 2568/91 Παράρτημα ΧΙΙ)
16/10/2015- 19/10/2015  Σεμινάριο «Πολλαπλασιασμός, καλλιέργεια και μεταποίηση Ελληνικών Αρωματικών Φυτών», Εργαστήριο Προστασίας και Αξιοποίησης Αυτοφυών και Ανθοκομικών Ειδών του Ινστιτούτου Γενετικής Βελτίωσης και Φυτογενετικών Πόρων, Θεσσαλονίκη, Ελλάδα
18/09/2017- 22/09/2017   iNEXT Training and dissemination workshop “Bridging solution methods: from NMR to X-ray scattering and biophysics”
To workshop διοργανώθηκε στα πλαίσια του iNEXT Horizon2020 project, Τμήμα Φαρμακευτικής, Πανεπιστήμιο Πατρών, Ελλάδα 
02/02/2021 Θεωρητικό μέρος της εκπαίδευσης στην οργανοληπτική αξιολόγηση επιτραπέζιας ελιάς με βάση το πρότυπο IOC Method Sensory Analysis of Table Olives COI/OT/MO No 1/Rev.2, Nov. 2011, που πραγματοποιήθηκε διαδικτυακά από το Ινστιτούτο Τεχνολογίας Αγροτικών Προϊόντων του ΕΛΓΟ- ΔΗΜΗΤΡΑ 

ΣΥΓΓΡΑΦΙΚΟ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟ ΕΡΓΟ
Ι) ΣΥΓΓΡΑΦΙΚΟ ΕΡΓΟ
Κεφάλαιο σε βιβλίο: Kontogianni, V.G. “Novel Techniques towards the Identification of Different Classes of Polyphenols”. In: “Polyphenols Environmental: Identification, Isolation, and Biological Modification”. (book 3, 2014), Editor: Prof. R.R. Watson, Elsevier, pp. 159-185.
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Ημερομηνία πρόσβασης στην παραπάνω βάση δεδομένων: 27/11/2022

ΚΡΙΤΗΣ (reviewer) ΣΕ ΔΙΕΘΝΗ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΑ ΠΕΡΙΟΔΙΚΑ
Journal of Chromatography B, Elsevier (Impact factor 2021, 3.318)
Phytochemical Analysis, Wiley Online Library (Impact factor 2021, 3.024)
Food and Function, Royal Society of Chemistry (Impact factor 2021, 6.317)
Plos ONE, Plos (Impact factor 2021, 3.752)
Analytical Methods, Royal Society of Chemistry (Impact factor 2021, 3.532)
Czech Journal of Food Sciences, Czech Academy of Agricultural Sciences (Impact factor 2021, 1.300)
BMC Complementary and Alternative Medicine, BMC Part of Springer Nature (Impact factor 2021, 2.838)
Phytochemistry Reviews, Springer (Impact factor 2021, 7.741)
Phytochemistry Letters, Science Direct (Impact factor 2022, 1.873)

ΞΕΝΕΣ ΓΛΩΣΣΕΣ
Αγγλικά:         Certificate of Proficiency in English of Michigan (2005) & Cambridge (2005)
Γαλλικά:           Καλά (παρακολούθηση ιδιαίτερων μαθημάτων)

ΓΝΩΣΕΙΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΚΗΣ
ECDL: MS-Office (Word, Excel), Internet (2011)

ΓΝΩΣΕΙΣ ΣΤΗ ΧΡΗΣΗ ΝΕΩΝ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ
Υγρή Χρωματογραφία σε σύζευξη με Φασματομετρία Μάζας (LC-MSn) [Model: Agilent 1100 Technologies LC/MSD Trap SL (Santa Clara, CA, USA)].
Υγρή Χρωματογραφία Υψηλής Απόδοσης (HPLC), [Model: Shimadzu (Tokyo, Japan), JASCO MODEL (Tokyo, Japan)]
Σύγχρονες Τεχνικές Φασματοσκοπίας Πυρηνικού Μαγνητικού Συντονισμού (NMR) (2D COSY, TOCSY, HMQC και HMBC τεχνικές).
Ημιπαρασκευαστική Υγρή Χρωματογραφία Υψηλής Απόδοσης [Model: Shimadzu (Tokyo, Japan)]
Υγρή χρωματογραφία σε σύζευξη με Φασματοσκοπία NMR (LC-SPE-NMR) [Model: Bruker (Germany)]
Φασματομετρία UV-Vis [Ultraspec 210pro, Amershan Biosciences
Φθορισμομετρία [LS 55 Fluorescence Spectrometer PerkinElmer]
Θερμιδομετρία Ισόθερμης Τιτλοδότησης [MicroCal iTC200]

ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ ΕΝΗΛΙΚΩΝ
Πιστοποιημένη εκπαιδεύτρια ενηλίκων μη τυπικής εκπαίδευσης από τον Εθνικός Οργανισμός Πιστοποίησης Προσόντων και Επαγγελματικού Προσανατολισμού (Ε.Ο.Π.Π.Ε.Π.) (Κωδικός Πιστοποίησης ΕΒ 31160) 

ΜΕΛΟΣ ΣΕ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΕΣ ΚΟΙΝΟΤΗΤΕΣ                                      
2003-σήμερα: Ένωση Ελλήνων Χημικών
2007-σήμερα:  Phytochemical Society of Europe 

ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΑ ΕΝΔΙΑΦΕΡΟΝΤΑ:  
· Ανάλυση πολύπλοκων εκχυλισμάτων φυσικών προϊόντων πλούσιων σε ενώσεις βιολογικού ενδιαφέροντος με τη χρήση συνδυαστικών τεχνικών ενόργανης ανάλυσης (LC-MSn, LC-SPE-NMR)
· Ταυτοποίηση και ποσοτικός προσδιορισμός φυσικών προϊόντων σε πολύπλοκα φυτικά εκχυλίσματα και συστατικών τροφίμων (π.χ. κρασί, βαλσαμικό ξύδι) με τη χρήση υψηλής διακριτικής ικανότητας πειραμάτων 1D & 2D NMR (1H–13C HSQC & HMBC NMR,  COSY, TOCSY) 
· Ανάλυση φυσικών προϊόντων ως πιθανοί θεραπευτικοί παράγοντες  
· Χρήση ab initio κβαντομηχανικών υπολογισμών και πειραματικών τιμών πρωτονιακών χημικών μετατοπίσεων φαινολικών –ΟΗ ομάδων για την περιγραφή της δομής και της διαμόρφωσης των αλληλεπιδράσεων διαλυμένης ουσίας-διαλύτη σε μοριακό επίπεδο.
· Ανάλυση φαινολικών συστατικών σε απόνερα ελαιοτριβείου και επιτραπέζιες ελιές
· Ποιοτικός έλεγχος, ανάλυση φαινολικών συστατικών και οργανοληπτικά χαρακτηριστικά ελαιολάδου
· Αντιοξειδωτικές μέθοδοι (Frap, DPPH, Μέθοδος υδροξυλίου, Μέθοδος σουπεροξειδίου, ολικά φαινολικά, ολικά φλαβονοειδή) σε φυτικά εκχυλίσματα και τρόφιμα
· Ανάπτυξη καινοτόμων εδώδιμων μεμβρανών (film) για δημιουργία έξυπνης συσκευασίας τροφίμων (γαλακτοκομικών προϊόντων) με ιδιαίτερες αντιμικροβιακές ιδιότητες με στόχο την επέκταση της διάρκειας ζωής τους 

ΑΛΛΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ - ΙΚΑΝΟΤΗΤΕΣ
Μέλος ομάδας δοκιμαστών οργανοληπτικής ανάλυσης- γευσιγνωσίας παρθένου ελαιολάδου στο Εργαστήριο Χημείας Τροφίμων- Ανάλυση Ελαιολάδου του Τμήματος Χημείας του Πανεπιστημίου Ιωαννίνων (μετά από παρακολούθηση σεμιναρίων)
Επικεφαλής Ομάδας Δοκιμαστών του Εργαστηρίου Χημείας Τροφίμων- Ανάλυση Ελαιολάδου του Τμήματος Χημείας του Πανεπιστημίου Ιωαννίνων
Συμμετοχή στην οργάνωση και εφαρμογή του Συστήματος Διαχείρισης Ποιότητας του Εργαστηρίου Οργανοληπτικού Ελέγχου Ελαιολάδου, το οποίο είναι σύμφωνο  με τις απαιτήσεις του προτύπου ΕΛΟΤ ΕΝ ISO/IEC 17025 και κατά τη διαπίστευση του εργαστηρίου από τον ΕΣΥΔ
Μέλος στην Οργανωτική και Επιστημονική επιτροπή του Συνεδρίου «Επιτραπέζιες Ελιές, Παρθένο Ελαιόλαδο και Υγρά Απόβλητα Ελαιοτριβείων: Εξελίξεις και Πιθανές Λύσεις», 21-22 Φεβρουαρίου 2014, Κέρκυρα, Ελλάδα.
Ουσιαστική συμμετοχή στη συγγραφή προτάσεων για ερευνητικά προγράμματα («Δράση Ενίσχυση μεταδιδακτόρων ερευνητών/ ερευνητριών», Πράξης 10.74.11.04  ή 11.74.11.04 ή 12.74.11.04, «Πρόγραμμα Νέα Γνώση» Επιχειρησιακού Προγράμματος «ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ – ΣΤΕΡΕΑΣ ΕΛΛΑΔΑΣ –ΗΠΕΙΡΟΥ 2007-2013», Πράξη «Ανάδειξη καινοτόμων ιδεών της Ακαδημαϊκής Κοινότητας για την ενίσχυση της εξωστρέφειας των ΑΕΙ», Cooperation Programme Interreg V/A Greece-Italy (EL-IT) 2014-2020) και υποτροφίες (Ίδρυμα Λάτση, Ίδρυμα Ιωσήφ και Εσθήρ Γκανή) καθώς και γραμματειακή υποστήριξη προγραμμάτων.


Vassiliki G. Kontogianni, PhD                                                                                                        

